CORHA

Dragi copii, stiati ca primele icoane au fost icoane cu ingeri? Ele au
fost facute la porunca lui Dumnezeu de Profetul Moise si au fost asezate
pe peretii Cortului Sfant (locul lor de rugaciune atunci) si deasupra
Sfantului Chivot.

La inceput au fost doar icoane cu ingeri pentru ci nimeni nu vazuse
pe Dumnezeu, daringerii se aratasera oamenilor de multe ori. Abia atunci
cand a venit pe pamant lisus Hristos, Sfantul Evanghelist Luca a pictat
primele icoane cu Mantuitorul Hristos si cu Maica Domnului.

Icoanele sunt un dar pe care Dumnezeu nil-a facut pentru ca sa ne fie
mai usor sd ne rugam si pentru a ne aduce aminte mereu despre El.
Icoanele sunt ca si semnele de circulatie. Toatd lumea stie atunci cand
vede o ,zebra” pictata pe asfalt céd pe acolo se poate trece strada. Tot asa,
de cate ori vedem o icoana ne aducem aminte cd Dumnezeu ne iubeste si
este alaturide noi.

Esteimportant sa stim cd nu lemnul,
hartia sau sticla din care sunt facute
icoanele ne rezolva noud problemele,
ci mila lui Dumnezeu care se coboara
asupra noastra in urma rugaciunii.
Icoana este fereastra prin care il
privim pe Dumnezeu, pe Maica
Domnului sau Sfinti si ne rugam mai
usor. Este necesar insa sa aducem
cinstire icoanei, deoarece Dumnezeu
i-a cerut lui Moise ca in fata icoanelor
cu ingeri sa aduca tamaieri si
aprinda candele. Nici Moise
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Ingrediente: 1 cina de inteligenta, 2 céni de truda,
2 cani de perseverentd, 1 pahar de vointa, grija

rugidciune, 2 cani nadejde, 1 cana
- bunicuviinta, rabdare si respect dupa =
putinta, pudra de smerenie.
Mod de preparare:
- Intr-un vas bine ingrijit se pun truda,
- /. perseverenta si inteligenta, se amesteca bine
=» adaugand cate un pic de vointa pana se
* incorporeazi intreaga cantitate. Se obtine un aluat
*/ + consistent pe care il amestecim cu grija parinteasca si
exigenta profesorilor bine pregititi. Se adaugd o
# masurade rugaciune siapoi selasala dospit.
Se aseaza aluatul in tava tapetata cu rabdare si se lasa
" la copt in focul testelor si examenelor. Coca e gata cand
emana aroma specifica delectie bine invatata.
- In acest timp se face o glazuri din nidejdea in Dumnezeu, bunacuviints, 4
= rabdare si respect. Glazura se intinde uniform peste coca rumenitd, se
. presard pudri de smerenie si se orneazd cit mai frumos cu rugiciunea de<y
multumire. :
— Servire: Se recomandi servirea in timpul anului scolar, mai ales in
- momentele cand simtim ca deldsarea ne cuprinde. Se poate servi si ca desert -
invacanta. '
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Teofana Pascariu, cl. a VII-a si Alexandru-Pascariu,’cL.a VI-a, laslovg
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Toatd vara bunica si-a rasfatat nepotii cu multe deserturi
delicioase. Maria i-a cerut bunicii reteta desertului ei.
z preferat cu gand sd incerce si ea, dar bunica i-a dat o reteta
- codificata. Puteti sa o ajutati pe Maria sa decodifice reteta?
’,)..‘ Ingrediente: 2 cani (Luca 13,21), 2 cini (Evrei 5,13), 2 oud, 50 ml
(Tacov 5,14), 1 lingurita (Coloseni 4,6), si pentru umplut (Marcu
1,6), mirodenii dupa preferinta.

- Mod de preparare: Se pun toate ingredientele intr-un castron, se
amesteca pana nu mai sunt cocoloase si se lasi 30 minute la
frigider. Dupa aceea se scoate compozitia si se mai adauga putina «

(Faptele Apostolilor 1,5) cat este nevoie pentru a se mai subtia
aluatul (la frigider aluatul se mai ingroasa), dupa care se prajesc
intigaiesi apoiseumplu.




